Hanaa

LA BISTRONOMIE ALGERIENNE PAR EXCELLENCE

soupes

Chorba Frick 12 Hrira Oranaise 12
Soupe épicée, blé vert fumé, légumes et viande Soupe épicée, Iégumes et viandes mijotés, pois
mijotés, pois chiches,herbes fraiches chiches, herbes fraiches

/ )
kémias
Bourek (2 pcs) 8 Batata Flio 8

Bricks végétarien/boeuf/ poulet Pommes de terre, paprika, menthe sauvage

Servis avec une créeme citron-menthe

Chlita 9 Batengel Chermoula 9
Poivrons et tomates grillés, huile d’olive, ail Aubergines grillées aux épices du Maghreb,
Servie avec son toast de tapenade d'olives, ceuf dur tomates roties a la cannelle, parmesan

festins

Rechta Algéroise 22

poulet fermier/végétarien Couscous 20/22/24

Pates fines artisanales, bouillon clair a la cannelle, Vvégétarien /poulet fermier/agneau/ boeuf

légumes, pois chiches

Carré d’agneau 24
Jwaz 25
Carré d’agneau réti en crolte d'herbes,
Paleron de boeuf fondant, petits Iegumes
jus réduit au romarin

Accompagnement 6

Purée de pomme de terre, Fricassé de champignons, Légumes de saison

douceurs

Les joyaux du Dey (4 pcs) 8 Baghrir 9
Ribambelle de gateaux ( amande ,pistache, noix ) Tartare de fruits de saison, coulis de grenade
Mousse au chocolat 10 Tiramisu Oriental 10
Huile d'olive, fleur de sel IGP Halva fondante, créme onctueuse pistache
Basboussa aux pommes confites 10 Mehalbi Constantinois 9
Pommes confites, creme montée vanille, coulis Fleur d’'oranger, concassée de pistaches, filet de

de dattes miel



